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1. Presentacién
corregimiento de Conejo

Restaurante donde Nure estara ubicado en la calle 4 no 6-36 del
jurisdiccién del municipio de Fonseca, nace como iniciativa familiar con el fin del
sostenimiento de esta y a su vez de proveer solucién al problema de no encontrar un
restaurante que retina nuestras caracteristicas en el corregimiento. Se brindara a los clientes
6n caribe con los més altos estandares de

un servicio de calidad con platos tipicos de la regi
calidad e higiene.

2. Informacién General

2.1.Nombre del negocio RESTAURANTE DONDE NURE

2.2.Datos del emprendedor
Nombre emprendedor: NURELIS YANETH VANEGAS

Perfil: AMA DE CASA
Teléfono: 3135905016 Y 3208982492

Direccién: CALLE 4 NO 6-36
Correo electrénico: LUISRONDON.VO@GMAIL.COM
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2.3.Descripcién del bien o servicio

La idea de negocio lleva por nombre restaurante donde I::lure",_ Srurl?eebcr'i?l dl:
necesidad vista en la comunidad de conejode un res(aurante alml ;amcillia s
comidas tipicas de Ia regiéon ademas de‘ un espacio donde la a;: el
compartir y disfrutar de una deliciosa comida. Ho_nesbdad de nego : gm oo y
ademés de generar ingresos y cubrir mis necesu_ia_dgs promover e r‘l)ocido
Posicionar este restaurante c6mo el mejor del municipio de Fonseca reco

por su inconfundible sabor y sazoén.

Producto especifico:
Comidas tipicas de la regién Caribe

Nombre comercial:
Restaurante donde Nure

Unidad de eTIdR: Este producto se comercializard en: porcién, plato,

bandeja, bandeja familiar.

Servicio de restaurante donde se venderan platos tipicos
de nuestra regién Caribe:

Chivo en salsa de COCo ¥y en friche
Gallina criolla guisada Y malanga
Sopa de mondongo

Arroz de camarén

Pescado frito

Descripcién general:

...‘.

di les:
Condiciones especiales Refrigeraclén, productos frescos, mediciones higiénicas

necesarias,

——

Composicién:
Carne de res, cerdo, pollo, chivo, gallina criolla; Arroz,

aceite vegetal, verduras, Pescado y arroz de camarén.

2.4.Poblacién beneficiada

Esta idea de negocio ha 8ido pensada para todas las person
alrededores como también los turigtag que llegan g nueslt)ra cotv?ts;n?t'?a:ia Silde Conejo, sus

#po? Logo 2 Logo 3

Lono 4
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2.5.Ubicacién » S
El restaurante donde Nure estaraubicado En la calle 4 No 6-36 en el corregimiento de Conejo
15 minutos del municipio de Fonseca.

i 0
Conejo es una poblacién de clima célido de facil acceso, con una poblacién dg a;ﬁ:dfg;m:ntzé)ge
habitantes su economia se basa en la agricultura y ganaderia. Es una poblacion aleg
la fiesta, pero a la vez muy religiosa.

2.6. Duracién del plan de negocio

El tiempo de ejecucién de esta idea de negocio es a tiempo indefinido.

3. Definicion del plan de negocio
3.1. Antecedentes

La idea de negocio restaurante donde Nure nacié como una propuesta gastrondmica que busca
brindar en la comunidad de conejo un lugar donde toda la familia pueda deleitar un exquisito plato
tipico de nuestra regién. Ademas, viendo la necesidad de Ia comunidad que si bien cuenta con
muchos sitios de comidas rapidas y lugares donde los fines de semana venden almuerzos no hay
un restaurante permanente que brinda este servicio por tal motivo naci esta idea de negocio que

busca suplir estsd necesidad y asl generar ingresos y empleo mientras se brinda un servicio de
Calidad.

3.2. Justificacion

3.3.Objetivos

_ 3.3.1. General
*  Brindar un servicio de restaurante con la mejor a

3.3.2. Especificos

Dar un servicio de calidad donde las familiag pase momentos agradables

* Proporcionar un meng variado par. :
Clientos para todos los gustog teniendo en cuenta dietg ¥ salud de nuestros
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« Brindar a los visitantes de la comunidad un lugar donde puedan degustar una buena comida.
e Generar empleos directos e indirectos en el corregimiento de conejo.
» Capacitar en gastronomia a los empleados.

3.4.Mercado Actual y potencial

El mercado actual para la puesta en marcha de esta idea de negocio es toda la comunidad de conejcla.
Todas las familias estan contempladas como clientes teniendo en cuenta que a estas les gusta la
comida de restaurante y compartir momentos de calidad. Por otro lado, el corregimiento es atractivo
tur(stico con sus vistas y muchas personas lo visitan las cuales representan clientes potenciales.

3.5.Ventaja competitiva

Se diferencia de lo deméas restaurantes, no solo del corregimiento sino del munit.:ipio. como uno que
dispone de todos los platos tipicos de la region Caribe y ademas tendra una seccion de comida dulce

heladeria para atraer nifios, ademas tendremos a mediano plazo una zona de juegos para estos.

3.6. Valoraci6n de riesgo

3.6.1. Mercado:;

En el corregimiento no se cuenta con un restaurante como el que aqul se propone sin embargo hay
algunos dos que tienen tiempo considerable en el pueblo, mucha gente esta acostumbrada a esa

sazon. Esto podria representar riesgo, pero se contrarresta con nuestra parte innovadora
mencionada en el item de ventaja competitiva.

3.86.2. Aspectos técnicos

Debido a las altas tarifas de transporte y que no se cuenta con un medio de transporte propio se
podria considerar algin riesgo por la llegada de insumos a tiempo al restaurante; ademas no se
cuenta con un espacio fisico amplio por lo que es necesaria la ampliacion del lugar predestinado
para la elaboracion de los alimentos. Se puede determinar c6mo riesgo los diferentes bloqueos y

paros que a nivel nacional se presentan encareciendo los productos basicos para la elaboracion de
alimentos.

3.6.3. Aspectos administrativos

la falta de experiencia en gerencia de negocios, ausencia de proveedores, equipos de oficina e

insumos de papeleria y oficinas como la camara de comercio distante representaria dificultad en los

procedimientos administrativos a los que haya lugar en la empresa. Es un factor de riesgo la falta de
sefial en las redes de comunicacién del corregimiento lo que dificulta la puesta en marcha de la
publicidad y el marketing. El desconocimiento de algunos conceptos y practicas en el tema de

contabilidad representa riesgo para la administracion del restaurante lo que es imprescindible |a
capacitacion. '

Logo 1 Logo 2 Logo 3 | nnn 4
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3.6.4. Financieros o .
r falta de financiacion. Si

_ . | po g
Sin lugar a duda el negocio aqul planteado puede quedar en el papel ido a la
bien se cuenta con recursos propios iniciales, estos podrian llegar a quedar cortos deb

coyuntura econdmica del pals, alta inflacién entre otras situaciones.

3.6.5. Legales

. - la
Para la puesta en marcha del negocio se requiere el aval de la sanidad mumclpalﬁca_Sfagor:goﬁgﬁen
declaracion ante camara de comercio de la actividad econémica. Si bien estas oficin

sede en el coregimiento se hara la respectiva gestion para el tramite de los documentos.

3.6.6. Ambientales
Para esta actividad econ6mica se debe disponer de los contenedores de recoleccién d:: desecler Ilgz
por color como lo estipula la norma sanitaria. Para evitar riesgo amb:ental_, ademas de dispon e
aguas servidas tanto de la cocina como de los bafios en la red de alcantarillado. Se debe garan

el no arrojamiento de solidos de cocina a esta red sanitaria.

3.7. Metodologia
3.7.1. Actividades

Para la puesta en marcha del plan de negocio se debe seguir el conducto regular pertinente
comenzando desde la capacitacion para la realizacién del plan de negocio en formato escrito yla
realizaciéon como tal de este. Se sigue con la consecucién de maquinaria y materia prima, adecuacién
de local y colocacién de todos los enseres en los lugares establecidos. Para la puesta en marcha y
el seguimiento de los clientes es necesario hacer perifoneo publicidad entrega de volantes para

atraer el mayor flujo de estos. 3 dia a la semana en las horas de la mafiana se proveera el negocio
programara de acuerdo a su tiempo

de materia prima y para las elaboraciones de los alimentos se
on el dia antes para que todo esté a

de coccibn para algunos sera necesario comenzar la elaboraci
la mesa en el tiempo oportuno. Las horas de la noche se realizaran labores de limpieza y aseo

desinfeccién del lugar asimismo como la contabilidad del dla.
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3.7.2. Cronograma de actividades
anwmo ! LUNES ! MARTES MIERCOLES | JUEVES VIERNES SABADO DOMINGO
Compras Compras Compras Compras Compras _
| compras Compras | compras Compras Compra-s
Produccién | Produccién | Produccién | Produccién | Produccion
07:00 a. m. | Publicidad Publicidad | Publicidad | Publicidad | Publicidad | Publicidad
m Ventas Ventas Ventas Ventas Ventas
m ’ Ventas Ventas Ventas Ventas Ventas
m Ventas Ventas Ventas Ventas Ventas
m Ventas Ventas Ventas Ventas Ventas
Ventas Ventas Ventas Ventas Ventas
01:00 p. m. | Ventas Ventas Ventas Ventas Ventas Ventas
02:00 p. m. [ Ventas Ventas , Ventas Ventas Ventas Ventas Ventas
[ 0300p m. / Ventas Ventas Ventas Ventas Ventas Ventas Ventas
04:00p. m. I Limpieza Limpieza Limpieza Limpieza Limpieza Limpieza Limpieza
05:00 p. m. / Contabilidad ] Contabilidad Contabilidad Contabilidad Contabilidad Contabilidad Contab@g
06:00 p. m. [ Contabih'dad! Contabilidad l Contabilidad Contabilidad Contabilidad Contabilidad Contabilic
07:00 p. m. / Contabilidad/ Contabilidad [ Contabilidad Contabilidad Contabilidad Contabilidad Contabilig
08:00p. m. / Limpieza l Limpieza Limpieza Limpieza Limpieza  Limpieza Limpieza
09:00 p. m. / Limpiezag ! Limpieza Limpieza Limpieza Limpieza Limpieza Limpieza
10:00 p. m. ] Limpieza , Limpieza Limpieza Limpieza | Limpieza Limpieza Limpieza
1:00 p. m, l Limpieza [ Limpieza Limpieza Limpieza Limpieza Limpieza Limpiezz
ompras ] Produccién Contabilidad Limpieza

3.7.3.  Monitoreo

3s horas de la noche todos los dfas se hara monitoreo de cada una de las activida des,
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3.8. Inversién
3.8.1. Capita

Actualmente g| em
la financiacién que

. 0 ivo. Debido a
Prendimiento tiene $900,000 pesos colombianos de capital en efectivo

se ha requerido histéri

S€ cuenta con yng

iento
ricamente de los bancos yel responsat_:tfe::r;;%”aas"gg“u
excelente vida crediticia Por o cual el cupo aprobado de crédito
millones de pesos que podrian ser tomados para |

a inversién en el tnico caso de que se requiera.
3.8.2. Activos fijos
Actualm

ente se requiere con maquina
industrial o de Mmayor Capacidad, vaj
implementos
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Dulce H ogar

NT. L 118541 3076

Riohacha, 19 42 Seotismbre 2022

SENCReS:
NURELIS YANETH vANAGAS BUSTOS
CC-5605233

CANTDAD DESCRIPCION VALOR URITARIO VALOR ml’.u_s —
01 OLLA PRESION 6 LITROS, MARCA $95.000 .
COROMNA
o1 rE:Mo BOMBA 335 UTROS, PREMIGTA 5110.000 $110.000
INOXIDABLE, MARCA DKASA
o1 TANQUE 120 LITROS, MARCA COLPLAST $55.000 $ 55.000
SILLAS RIMAX COM O SIN BRAZO $47.000 $1.280.000
ETERNA, MARCA COLPLAST
o1 LICUADORA CROMAAD S CRIGINAL $280.000 $220.000
OSTERIZER, MODELO: 4655 M ARCA
OSTER
o1 ASADOR GRILL, MODELO- K-5G 150, $155.000 $195.600
MARCA KALLEY
o1 MOLINO TRADICIOMAL GRANG, MARCA $120.000 $120.000
CORONA
04 VAIILLA SENCILLA DE 16 PlEzAS PARA 4 5100.000 5400.000
PERSONAS, MARCA CORONA
02 HORNO MICROONDA 20 LITROS, $ 350.000 $720.000
MOCELO: k-MWO7N, MaRCS KALLEY
o1 ESTUFA 4 PUESTOS CON TAPA pE $780.000 "—*—"T;m—m—
VIDRIO, HORNO, GRATINADOR
ELECTRICO Y ENCENDIDO ELECTRICG,
MODELO: REFLEX ROMERO, MARCA
HACER
a1 FREIDORA DE AIRE 3.5 LiTROS, MODELG 3230000 \"*'T%#
QUICK FRY, MARCA IMysA

\_‘ \
VA $78s3as

TOTAL $4.325.000
—————>4.325.000 |

Pizina1da2
Comercial Dulce Hogar,
Carrera 7 #35-23, local 7, Centro Comercial Tierra Santa

Cel.: 3022910808

Riohacha- 15 Guajira- Colombia

3.8.3. Materig Prima

 insumos necesitados son: aroz, pastas

: , Carne de res, pof :
alizas, legumbres, verduras, tubéreylo e e Seado, cerdo, chivg

» 9allina Criolla,
S. Los cuales ge Muestran en |5 siguiente

Cotizacign:
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! Foia | P M TON VERDE AL GRANFL 1 KL 380000 36 000.00
! fvm] AJD AL GRAREL 10 e 11.200,00 12 000,00
3
i r.:-nzmmu:ll s A i | Totol Factua 2060167 |
| | Trascuerms « IR
o W aly RS L gt Gt nerrirw fa e a 128,083
w W 4O e ANLY LAk Do Cow bee 508 SRR RANCOS CAREA Retetuente o %
Trm G W AR Barwme Db ENDA . . Reteiva i
Retoica v
I - T Bt
:- s ? Mardo 3,183,250 \
T TRTE e O 5 T DR ¥ O W CORCR 00 } TOTALES FACTURA TRk
i

3.8.4. Proveedores

Almacén electrodomésticos Dulce hogar en Riohacha (centro comercial tierra santa) el cual dispone

para la venta de: ) |
Equipos de cocina como ollas a presion, calderos, estufa, freidora, asaderos, vajillas, licuadora,

molinos de carne, tanques de agua.

Supermercado el Manantial Riohacha: venta de tubérculos, verduras, alimentos perecederos y no
perecederos; carmnes de res, cerdo, pollo, pescado, chivo.
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3.8.5. Mano de obra

* Manipuladores de alimentos
s  Meseros
* Domiciliarios
*  Publicistas
CARGO FUNCIONES TPERFIL | TiPG  DE | SUELDO — BASE  + | CANTIDAD | TOTALS J
PRINCIPALES CONTRATO | PRESTACIONES/AUXILIO
DE TRANSPORTE $§ 1200.000
) Elaboracion | Tecnico | Prestacion | 600.000 2 e
Manipuladores de de los de
alimentos alimentos servicios
Reparticién | Técnico | Prestacion | 600,000 2 1.200.000
Meseros alimentos de
en el local servicios
. Reparticion | Técnico | Por Por domicilio 2000 1
Domiciliarios alimentos domicilio
en el pueblo
y comprade
insumos en
el mercado.
. Manejo de | Técnico | Prestacian | 200,000 1 200.000
Publicista redes de
sociales vy servicios
publicidad
Total 2,600.000
3.8.6. Estrategias de mercadeo
ESTRATEGIA PUBLICITARIA PRECIO j
Reparticlén de volantes y perifoneo. g }ggggg
Vaya publicitaria
$250.000
Logo 1 Loan 2 lnman
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3.9.Andlisis financiero

3.9.1. Unidades a producir

3 proyectado producir diariamente 50 platos, 1.500 platos aj mes, en dinero esto representaria
£13 500 000 COP

39.2. Costos

3.9.2.1. Materia prima

L A e e
MES

Aoz 150 kg 4000 600,000
Came de | 7T0kg 10,000 700,000

res

Cerdo 70kg 20,000 1,400,000
Pollo 70 kg 12,000 840,000
Chivo 50 kg 12,000 600,000
Pescado 50 kg 20,000 1,000,000
Yuca 50 kg 2,000 100,000
Platano 50 kg 2,000 100,000
Total 5,340,000
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3.9.2.2. Gastos generales
FGASTOS GENERALES TOTAL GASTO $
ARRENDAMIENTO 0
SERVICIOS PUBLICOS 150.000
Luz
AGUA
GAS
v
INTERNET +TELEFONO
TRANSPORTE 200,000
REMUNERACION DE PERSONAL | 2.600.000
MERCADEO 250.000
TOTAL GASTO 3.200.000

3.9.2.3. Gastos familiares

ARRIENDO 0
ALIMENTACION 300.000
EDUCACION 300.000
AGUA 15.000
ENERGIA 50.000
TELEFONO 50.000
TELEVISION 0
INTERNET 100.000
GAS 20.000

SALUD 0

RECREACION 100.000

PROVISION 0

OTRNe | iaa aaa
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INGRESOS POR OTRO NEGOCIO TOTAL $ j
VENTAS 0 ‘\
GASTOS 0 w
TOTAL OTRO NEGOCIO 0 \
-
PENSION 0 \
—
ARRIENDO 0 \
APORTES FAMILIARES 400.000 \
TOTAL OTROS INGRESOS $1.400.000 \
3.04. Activos del negocio
CAJA $900,000 |
0
BANCOS J
CUENTAS POR COBRAR 0 \
INVENTARIO \
— 500,000 J
Materia prima
i B
Productos en proceso
. 300.000 j
Producto terminado
800.000 ‘\
TOTAL INVENTARIO -
ACTIVOS FIJOS _\
$ 2.500.000 J
TOTAL ACTIVOS
395, Pasivos
C*P PROVEEDORES 1 $0 J
$0 _\
FINANCIEROS - J
OTROS
$0 _\
TNATAI DAOKIAC
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3.9.6. Precio por unidad

800.000 + 5.340.000) / 1500 = 6.760 + 62.73% de utilidad = $11,000

3.9.7. Proyeccion de ventas

VENTAS PORDIA | CANTIDAD PRECIO VENTA | VENTA

BUENAS 50 11.000 550.000

REGULARES 25 11.000 275.000

MAIAS 10 11.000 110.000

PROMEDIO 28 11.000 319.000

PROMEDIO * 30 | 870 11.000 9.570.000
DIAS

VENTAS __ POR | CANTIDAD PRECIO VENTA

SEMANA VENTA

BUENAS 350 11.000 3.850.000
REGULARES 200 11,000 2,200,000
MALAS 100 11.000 1.110.000
PROMEDIO 216 11.000 2.376.000
PROMEDIO + 4 | 864 11,000 9.504.000
SEMANAS
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3.9.8. Viabilidad financiera
BALANCE FINANCIERO

CAJA $ 900.000

BANCOS $0

CUENTAS * COBRAR $0

INVENTARIO

Materia prima $ 500.000

Productos en proceso 50

Producto terminado $ 300.000

TOTAL INVENTARIO $ 800.000

ACTIVOS FIJOS $0

TOTAL ACTIVOS $ 2.500.000

C*P PROVEEDORES $0

FINANCIEROS $0

OTROS $0

TOTAL PASIVOS $0

PATRIMONIO TA-TP $ 2.500.000

VENTAS $ 9.570.000

COMPRAS $ 5.340.000

UTILIDAD BRUTA $ 4,230.000
GASTOS GENERALES $ 3.200.000
GASTOS FINANCIEROS $0
UTILIDAD OPERACIONAL $ 1.030.000
IMPUESTOS $0

UTILIDAD DESPUES DE
IMPUESTOS $ 1.030.000
OTROS INGRESOS $ 1.400.000
GASTOS FAMILIARES $ 1.035.000
UTILIDAD NETA $ 1.395.000
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4. Evaluacion del plan de negocio

4.1.Ambito social

Socialmente genera un gran impacto ya que se beneficia econémicamente en primera instancia al
nacleo familiar del emprendedor y a mediano plazo a otras familias cercanas, debido a los en_1pleos
directos e indirectos que se generen, contribuyendo a la economia de la poblacién. También un
aporte intelectual debido a las capacitaciones gue se llevaran a cabo.

4.2. Ambiental

En el restaurante donde Nure se velara por la protecciéon del medio ambiente hacigndo uso _rapiopal
delos recursos y productos como plasticos y materiales no biodegradable. Asl mismo la distincién
adecuada para que los residuos sean ubicados segtin su categoria, con cestas de basuras y bolsas

de los diferentes colores en el lugar de trabajo y facilitandole a los vecinos cercanos para que
apliquen la metodologla.

4.3. Econémico

El impacto econémico positivo sera notable en nuestra familia y en {a de los empleados y apoyo del
negocio. Trayendo calidad de vida a todos estos. Se podra pensar y llevar a la realidad a una

educaci6n de calidad para los hijos y largo plazo la historia de la familia habra cambiado con el flujo
de mas recursos se podra ver que nuevos emprendimientos surgen.
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